MtZELER

VIBE GUZELI ooty VIBE ATOM o011

(Kabak ve havucu soteleyip mayonez ve siizme yogurt le harmanliyor. (Ozel visne sosumuzu Klasik atomla bulusturuyoruz masaya
kus GzUmil e taglandiryoruz) essiz bir lezzet katiyoruz, Talep (izerine klasik atom olarakta servis edilebilir)

i SOGUK OT (00T1)
/VIBE KIZARTMA (GOOTE) (Ege'ye 6290 gesitli otlan zeytinyaginda mor sogan ile soteliyor,
(Ozenle kozlenmig koy biberlerini, 6zgin regetemize ait sanmsaki yodurt ve ceviz le tamamiyoruz)
eksi krema ile dolduruyoruz) yogurt v

YOGURTLU PATLICAN (o011 TEKMIL FAVA woor)

(Ko ptican s yogur o busturwyosa) e e oo g g
y y w)

PESAELMALI ¢ PANCARLI HUMUS (o0t
YOGURTLU SEMIZOTU (400TL) (Klasik Antakya humusuna pancar dokunusu ekliyor,

8 X avokado dilimleri ile servis ediyoruz)
(ince dogranmig yesil elmayi semizotu ve siizme yogurt ile

harmanliyor, zeytinyag ile lezzetlendiriyoruz) g
GIRIT EZME (a20T1)

(Ezine, tulum ve lor peynirlerini taze feslegen ve

SAKSUKA (a0011) ceviz le harmanlyoruz)

(Kizartilmis patlican ve renkli biberleri 5zl domates sosumuz ile
bulusturuyoruz. Talep Uzerine Kopoglu olarak servis edilebilir) . e v ee
KARIDES SOGUS (s00TL)
. . (Karidesleri haslayip 6zel sos ve baharatlar ile sunuyoruz)
BARBUNYA PILAKI (400TL)

(Taze barbunyay zeytinyaginda patates,

havug ve domates ile pisiriyoruz) |SL| M |DYE (500TL)
(Midyeleri haglayip 6zel sosumuz ve baharatlar ile servis ediyoruz)
CANAK ENGINAR (s011)

(Urla ganak enginarini garnitir ile sunuyor, zeytinyagi ve
dereotu lle tamamiiyoruz)

SEZONUUK MEZELER

SOGAN MEZESi (40011 TAZE FASULYE (001

(Arpacik soganlan ve killtdr mantarin kézleyip (Ayse kadin fasulyelerini zeytinyaginda havug ile pisiriyoruz)

baharatlar ile lezzetlendiriyoruz)
ARAP SACI (ootL,
KURU PATLICAN DOLMASI wooryy | ~RAPSAGlwoot)

(Kuru patiicanlan piring, sogan, sumak ve nar eksili harg lle

doldurup pisiriyoruz) NARLI PEYN iR (420TL)
PEYNi R DOLGULU (Kegi peyniri ve Ezine peynirini harmanlayip nar ile tamarmiiyoruz)

KURU INCIR (201
(Egein 6zenle kurutulmus incirlerini, kegi peynirl GELENEKSEL

mousse ile dolduruyor ve acili incir regeli ile tamamliyoruz) QERKEZ TAVUéU
(650TL)
AHTAPOTLU (Geleneksel gerkez tarifine sadik kalip butin pilig, ceviz ve ekmek igiyle

PANCAR SALATASI (so0T) mikemmel kivam alana kadar bekietip aci yag il servis ediyoruz)

(Pigirdigimiz ahtapotu pancar, ceviz ve

may.danoz ile harmanlayip &zel sos ile servis ediyoruz) LEVREK MARIN (750TL)
CIROZ (0011 (Taze levregi narenciye ve zeytinyagi fle marine edip

(Uskumruyu geleneksel yontemlerle kurutup zeytinyag, limon ve ferah aromalar ile tamamiiyoruz)

hafif sarimsak dokunusu ile servis ediyoruz)

SALATALAR

VIBE FRESH @so11)

(Kup dogranmis karpuz ve Ezine peynirini kavrulmus susam, dag kekigi ve bal ile tamamiyoruz)

ROKA SALATASI (450TL)

(Roka, Gilek, kiraz domates ve beyaz peyniri harmanliyor, dzel sosumuz le lezzetlendiriyoruz)

GAVURDAG SALATASI (50011

(ince dogranmis domates, mor sogan ve biberleri sumak ve ceviz le harmanlyor, nar eksili sos ile tamamnliyoruz)

_ ARASICARLAR

GEMicCi BOREGI (25011)

(Levrek, ispanak kasar ve domatesi yufkaya sariyor altin sarisi olana kadar derin yagda pisiriyoruz. Siizme yogurt ve aci yag ile tamarmiiyoruz)

OTLU MUCVER 0011

(Gesitl pazar otlarini kabak ve havug lle harmanlayip stizme yogurt ile tamamiiyoruz)

YOGURTLAMA (z00TL)

(Kizartilmis patlican, biber ve patatesi 6zel domates sosu ve sanmsakli yogurt ile servis ediyoruz)

PACANGA BOREGi (sot)

(Pastirma, kasar peyniri ve kapya biberi yufkaya sarip kizartiyor,
siizme yogurt ve aci yag ile tamamlyoruz)

VIBE YAGLAMA (5501L)
(Gzel hazirlanan kiymali harel kiigiik lavaslarin Gzerine yayiyor,
sarimsakll yogurt ile tamamiiyoruz)

KALAMAR (1.000TL)

(Marine edilmig kalamar kizartiyor, 6zel yogurtlu sos ile servis ediyoruz)

YAPRAK CIGER (1.000T1)

(ince dilimlenmis cigeri mor sogan ve renkii biberler e soteliyor,
baharatlar ile lezzetlendiriyoruz)

SARHOS KARIDES (110071

(Karidesleri biber,ince dogranmis domates ve sarimsakle soteliyor,
raki le lezzetlendirip rendelenmis kagar peynirifle tamamlyoruz. Talep Uzerine tereyagi karides olarak servis edilebili)

_ANA YEMEKLER

VISNE SOSLU TAVUK (1.100TL)
(Marine edilmis tavuk gégsiini patates plresi esliginde,
buharda sebze ve vigne sos ile servis ediyoruz)

TAVA KOFTE (1.20011)
(Ozel regetemiz ile hazirlanan kofteleri patlicanl begendi tzerinde,
demi glace sos ve buharda sebze ile sunuyoruz)

LIMON SOSLU TAVA LEVREK (130011

(Tavada pisirilen levregi sotelenmis Ispanak yataginda,
baby patates ve limon sos ile servis ediyoruz)

MADALYON BONFILE (1500TL)
(Bonfileyi madalyon seklinde diimleyip tavada maharliyor, tereyadi
ile tamamliiyor ve pavé patates ile servis ediyoruz)

TATLILAR

FIRIN HELVA (o0T1)

(Tahin helvasini st le kivamlandirip firnliyor, ceviz ile servis ediyoruz)

YIYENCIK (25011)
(Vanilyal dondurmayi krokan ile kaplayip gikolata sos ile
servis ediyoruz)

VI

ALHOLLU ICECERLER

halillar Alholler

YENi RAKI (YENI SERI) BLACK LABEL
20 cl: 1300 TL | 35 cl: 1.900 TL 70 cl: 8000 TL

50 cl: 2500 TL| 70 ¢l: 3000 TL GORDON'S GIN

TEKIRDAG (GOBEK) 70 ck: 7000 TL

20 cl: 1700 TL | 35 el: 2500 TL SMiIRNOFF
50 cl: 2900 TL| 70 ¢l: 3800 TL 70 cl: 7000 TL

TEKIRDAG (ALTIN SERI) Sarap Cesilleri

20 cl: 7600 TL | 35 ¢l: 2250 TL H i
50 cl: 2800 TL| 70 cl: 3300 TL KAYRA ALLURE QE$ITLERI

2.800 TL
TEKIiRDAG (NO.10)
70 cl: 5000 TL
KULUP RAKI DELUXE RIE L

70 cl: 4000 TL| 35 cl: 2200 TL
TUBORG 33c/
350 TL

CARLSBERG 33c/

350 TL
hadehler

KADEH SARAP
Kadeh: 750 TL

TEK RAKI Mesrubatlar

400 TL . .
MESRUBAT CESITLERI 250 7L
Z’L(:E:'E RAKI SODA 160 TL

SU 10T1L

VIBE

FIX MENU

SECTIGiNiz 4 MEZE

ARA SICAK
Sebzeli Pacanga

SALATA
Cilekli Roka SalatasI yada Gavurdagi Salatasi

ANA YEMEK
Tava Kofte ya da Visne Soslu Tavuk

2 Kisi
35cl Yeni Raki
3 Kisi
50cl Yeni Raki
4 Kisi
70cl Yeni Raki
ALTERNATIF iCECEKLER (RAKI YERINE)

Raki tercih etmeyen misafirlerimiz i¢in; her iki kisiye bir sise sarap (75cl)
Veya kisi basl ikiser adet bira servis edilir.

Kisi BASI
3.000 TL

VIBE



