


MeZELER

DENiz BORULCESi (5011

(Deniz bértlcesini sarimsakli vinegret sos ile harmanliyoruz)

EGE RUZGARI 5011

(lzgara yesil zeytin ve kuru domatesi taze aromalarla bulusturuyoruz)

KURU PATLICAN DOLMASI (400TL)

(Kuru patlicanlari sumak ve nar eksili i¢ hargla dolduruyoruz,)

BARBUNYA PILAKi (0011

(Taze barbunyay! domates, havug ve patates esliginde
zeytinyaginda pisiriyoruz.)

YESIL BAHCE (soTL)

(Bezelye puresini, pesto sos ve file badem ile harmanliyor.
Kaymak ve suzme yogurtla bulusturuyoruz,)

SOGUK OT @sot)

(Ege otlarini mor soganla soteleyip sanimsakli yogurt ve
ceviz lle tamamliyoruz)

SAKSUKA (380TL)

(Kizartilmis patlican ve renkli biberleri 6zel domates
sosumuzla bulusturuyoruz)

ZEYTINYAGLI ENGINAR (2011

(Urla bebek enginarlarini zeytinyaginda pisirip dereotu ile
servis ediyoruz)

GIRIT EZME (oot

(Ezine, tulum ve lor peynirlerini feslegen, kuzukulagi ve
ceviz ile harmanliyoruz)

PEYNIR DOLGULU
KURU INCIR @42011)

(Kuru incirleri kegi peynirli mousse ve
aciiincir regeli ile sunuyoruz)

KOPOGLU @soty)

(Patlican ve biberleri domates sosu ve
sarmsakli yogurt ile tamamliyoruz,)

VIBE ATOM (soty)

(Ozel vigne sosumuzu Klasik atomla bulusturuyoruz masaya

egsiz bir lezzet katiyoruz Talep Uzerine klasik atom olarakta servis edilebilir)

VIBE GUZELIi @soty

(Sotelenmis kabak ve havucu mayonez ve sizme yogurt ile
harmanliyor, kus Uzimu ile zenginlestiriyoruz)

YE§IL ELMALI
YOGURTLU SEMiZOTU @soty

(ince dogranmis yesil elma, taze semizotu ve suzme yogurdu
bir araya getiriyor; natirel sizma zeytinyag ile tamamiiyoruz)

TEKMIL FAVA (oot

(Baklay! ideal kivamda pisirip zeytinyad), dereotu ve mor sodan ile
servis ediyoruz)

PANCARLI HUMUS (400T1)

(Klasik Antakya humusuna pancar dokunusu ekliyoruz ve
avokado ile yorumluyoruz)

AHTAPOT TURSUSU ss501L)

(Antapotlar haslayip 6zel regetemiz ile tursuluyoruz)

ERSTRALAR

PEYNIR DiLiM (soti)
KAVUN DiLiM (250TL)
KARPUZ DILIM @soru)
KAVUN PEYNIR (37571

MEYVE TABAGI (50011
SééU$ TABAGI (250TL)
PATATES KIZARTMASI (400T1L)



SALATALAR

VIBE FRESH (oot

(Karpuz Ezine peyniri, susam, bal ve kekik)

ROKA SALATASI (sootL)

(Roka, gilek, kiraz domates ve beyaz peynir)

GAVURDAG SALATASI (soori)

(Domates, ceviz ve sumakli geleneksel Sa\a(a

_ ARASICANLAR

GEMicCi BOREGiI soty)

(Orkinos, kasar, ispanak, domates ve fistidi muska seklinde sarip kizartiyoruz Alerjen uyarist:

OTLU MUCVER @501

(Pazar otlari, kabak ve havug ile hazirlanan miicver)

YOGURTLAMA wsotL)

(Kzartiimis sebzeleri domates sosu ve sarmsakliyogurt ile sunuyoruz)

MOR BAHCE 50T1L)

(Kasar dolgulu mantartar yaban mersinli labne zerinde servis ediyoruz)

PACANGA BOREGi @sot)

(Pastirma, kasar ve kapya biberli gitir borek)

VIBE YAGLAMA (s5011)

(Mini lavaslar Gzerinde kiymali harg ve sarimsakli yogurt)

MAHZEN s5071)

(Gorgonzola kremali orzo ve sarap soslu kaburga)

KALAMAR (900TL)

(Marine edilmis kalamari kizartip 6zel sos ile servis ediyoruz)

TEREYAGLI KARIDES (v0011)

(Karidesleri sarmsak ve geri domatesle soteleyip tereyaginda servis ediyoruz)

VIBE AKSAMI (95071

(Bonfileyi sebzeler ve tereyag ile kavuruyoruz)

YAPRAK CiGER (95011

(ince dilimlenmis cigeri sogan ve biberlerle soteliyoruz)

SARHOS KARIDES (1000TL)

(Raki ile lezzetlendirilmis karides ve emmema\ peyniri)

_ANA YEMERLER

ViISNE SOSLU TAVUK (1100TL)

(Marine edilmis tavuk gogstni patates puresi esliginde,
buharda sebze ve visne sos ile servis ediyoruz)

BEGENDILi KOFTE (120011

(Patlican begendi tizerinde kéfte ve demi-glace sos)

LIMON SOSLU TAVA LEVREK (13001

(Tavada pisirilen levregii sotelenmis Ispanak yataginda,
baby patates ve limon sos ile seryis ediyoruz)

MADALYON BONFILE (1.500T1)

(Bonfileyi madalyon seklinde dilimleyip tavada muhUrliyor, tereyagi
ile tamamliyor ve pavé patates ile servis ediyoruz)

TATUILAR

FIRIN HELVA @5071)

(Tahin helvasini siit ile kivamlandirip fininliyor, ceviz ile servis ediyoruz)

CITIR VIBE @sot)

(Gitir kabak, maras dondurmasi, tahin ve ceviz)

istik ve balik.)




ALHOLLU ICECERLER

hahilar

YENi RAKI
20 cl: 1.300 TL | 35 cl: 1.900 TL
50 cl: 2500 TL| 70 cl: 3200 TL

YENi RAKI (YENi SERI)
20 ¢cl: 1300 TL | 35 ¢l: 1.900 TL
50 cl: 2500 TL| 70 cl: 3.000 TL

TEKIRDAG (GOBEK)
20cl: 1700 TL | 35 cl: 2600 TL
50 cl: 3200 TL| 70 cl: 4000 TL

TEKIRDAG (ALTIN SERI)
20 ¢cl: 1500 TL | 35 ¢l: 2300 TL
50 cl: 3000 TL| 70 cl: 3800 TL

TEKIRDAG (NO.10)
70 cl: 5000 TL

KULUP RAKI DELUXE
70 cl: 4000 TL| 35 cl: 2200 TL

hadehler

KADEH SARAP
Kadeh: 750 TL

TEK RAKI
400 TL

DUBLE RAKI
700 TL

Alholler

BLACK LABEL
70 cl: 8000 TL

GORDON'S GIN
70 cl: 7000 TL

SMIRNOFF
70 cl: 7000 TL

Sarap Cesilleri

KAYRA ALLURE
CESITLERI
2.800 TL

Mesrubatlar

MESRUBAT CESITLERI 200 71
SODA 150 TL
SU 1007L

VIBE



FIX MENU

SECTIGiNiz 4 MEZE

ARA SICAK
Pacanga Ya Da Gemici Boregi

SALATA
Cilekli Roka Salatasi ya da Gavurdagi Salatasi

ANA YEMEK
Tava Kofte ya da Visne Soslu Tavuk

2 Kisi
35cl Yeni Raki
3 Kisi
50cl Yeni Raki
4 Kisi
70cl Yeni Raki

ALTERNATIF iCECEKLER (RAKI YERINE)

Raki tercih etmeyen misafirlerimiz icin; her iki kisiye bir sise sarap (75cl)

Veya kisi basl ikiser adet bira servis edilir.

Kisi BASI
2750 TL

VIBE



